
Italian Bread
３種類のパン

フォカッチャ、バゲットなど、３種類の
食事パンをご用意。ビュッフェメニュー
との相性を考えて選びました。

ポイントカードをお持ちのお客さまは、テーブル上に
置いてください。（裏面にお名前をご記入ください）

Cocotte Dish & Antipasto Buffet
豚バラ肉のカツレツ ミラノ風
トマトと葉野菜のビネグレット和えのせ

Fish Plate & Antipasto Buffet
シーフードのスープ仕立て
魚介と野菜出汁の旨味たっぷり

Pasta & Antipasto Buffet
日替わりパスタ（２種類ご用意しています）
トマト・クリーム・オイルソース等から

Meat Plate & Antipasto Buffet
ポルペッティ 茸クリームソース
軟骨入イタリアン チキンミートボール

Grilled Kirishima Pork & Antipasto Buffet
霧島豚のロースト バルサミコソース 季節野菜添え

塩・胡椒で焼き上げた霧島ポーク。
バルサミコ酢を煮詰めたソースで野菜
も一緒に。

Stewed Beef (Cheek meat) & Antipasto Buffet
牛ほほ肉のやわらか赤ワイン煮込み

時間をかけて煮込むと、肉は柔らか
く、マッタリとした風味が生まれます。
これがほほ肉ならではの美味しさ。
付け合わせの野菜もソースに絡めて。

Pasta with Sea Urchin & Tomato Cream,
& Antipasto Buffet
名物！ウニとトマトの濃厚クリームパスタ

濃厚な生ウニをたっぷりと使用した
ヴェジスの名物パスタ。ウニのクリーム
ソースにトマトの旨味をプラス。贅沢に
生ウニを天盛りにして仕上げました。

特選アラカルト（ビュッフェ付）アラカルト（ビュッフェ付）

Antipasto Buffet

ヴェジス風お惣菜いろいろ
野菜・肉・魚料理とサラディエール、
スープカレーから１７穀米の俵結まで

アンティパスト・ビュッフェ

Vegetable as sauce, pasta, and toppings
本日のヴェジパスタ、野菜のソース

麺に見立てた野菜。ソースも野菜。そしてトッピングも野菜。

Vegetables Ajillo
季節野菜のアヒージョ　スキレット鍋で

旬の野菜をオリーブオイルとガーリックで煮込んだ熱 の々一皿。
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